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Les Classiques

AS

-Margarita: tomate mozzarella apres cuisson: tomates cerises, 12,00€
bufala, basilic frais.

-Marinara: sauce tomate, olives taggiasches et ail confit. 9,90€
-Gioia: tomate, mozzarella, prociotto. 13,50€
-Regina: tomate, mozzarella, prociotto, champignons. 13,90€
-4 formagi: mozzarella, provolone, taleggio, gorgonzola 16,90€
apres cuisson: roquettes et poivre de madagascar.

-Napoli: tomate, mozzarella, capres apreés cuisson: filet anchois 12,50€
marinés, olives taggiasches, citron bergamote confit.

-Veggie: mozzarella, [égumes grillées apres cuisson: tomates 13,50€

cerises, bufala, herbes fraiches.

-Fumghi: creme de champignons, saucisse tirabuixo des pyrénées, oignons 16,90€
confit, origan

-Mamma: tomate, mozzarella, saucisse tirabuixo des pyrénées, tombée 16,90€
d'épinard, ail et échalotte apres cuisson: ricotta.

-Spianata: tomate, mozzarella, spianata, nduja, pimentos de padrons. 14,50€
-L'estate: mozzarella, apres cuisson: provolone, citron bergamote, ricotta et 15 50€
poivre de Madagascar.

Les Gourmandes

-Parma: base creme, mozzarella aprés cuisson: jambon de parme, bufala, 17,50€
roquette, tomates cerises, copeaux de parmesan, réduction de vinaigre
balsamique.

-Anatra: base creme, mozzarella apreés cuisson: bufala, mache, 17,50€
magret fumé, figues, pignons de pins, réduction au vin rouge.

-Manganita: base pesto, mozzarella apres cuisson: bufala, 15,50€
tomates cerises, amandes torréfiées.

-Romagnola: base pesto, mozzarella, chévre aprés cuisson: pomme, 16,90€
roquette, cerneaux de noix, huile de noisette.

-Di la mare: tomate, mozzarella, coques et moules a la marinieres, 16,90€

citron bergamote confit
Les calzones

-Classique: tomate, mozzarella, proccioto, champignons 16,00€
-Campagnarde: ricotta, courgettes, thym et romarin, saucisse tirabuixo des 16,00€
pyrénées mozzarella




